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FARINA DI GRANO TENERO
MACINATA A PIETRA

Leivade

LA MACINATURA A PIETRA NATURALE

“Metodo antichissimo che, grazie alla
lavorazione lenta, non surriscalda
il prodotto lasciando integre
le sue proprieta nutrizionali.

Conservando completamente il germe,
la parte piu pregiata del chicco,
queste farine si presentano piu nutrienti,

piu saporite e piu digeribili. s

Allergeni: glutine | Farina TIPO 2
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CONSERVARE IN LUDGO FRESCO E ASCIUTTO
DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTRO IL:
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